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slow coffee roasters

Anbauland Art Sorte Aufbereitung Geschmack
Blends
early bird Indien, Brasilien, Burundi Espresso 100% Arabica divers divers Schokolade, Trauben-Nuf®
Soul & Passion Brasilien, Indien, Peru Espresso 100 % Arabica divers divers rund, schokoladig, nussig, cremig
DORY Brasilien, Java, Indien Espresso 80% Arabica 20% Canephora divers divers schokoladig kraftig, leichte Nuss, feine SiiRe
Nougat Topfchen Indien 80% Canephora / 20% CxR divers divers Nougat...
Perlbohnen
Soul Man Brasilien, Guatelama, Ecuador, Nicaragua Espresso 80% Arabica 20% Canephora divers divers schokoladig nussig Hauch KokosnuR
Sound of chocolate Indien, Brasilien, Java Espresso 100% Arabica divers divers Pure Schokolade...
Single
Monsooned Malabar Indien 100% Arabica Malabar monsooned Schokolade, NuB, Tropenholz
washed
Sweet Hazelnut Guatemala 100% Arabica Caturra, Bourbon washed Mandel-NuR, Milchschokolade, Karamell
saurearm
Kuntu Organic Peru 100% Arabica Caturra, Gran Colombia washed Schokolade, feine Traube, voller Kérper, wenig Saure
Bio-Kooperativenkafee Typica, Pache
Hatan Yacu Peru 100% Arabica Gran Colombia, Typica washed Schokolade, beerig stif und cremig
Microlot-Blend Maragogype
Gutu Congo 100% Arabica Bourbon Kabare 16, chizungu, natural Blaubeere, Himbeere, Apfelsaft
Nguila Micro washing station Mulungu, Katator unglaublich saftig
Karambo Burundi 100% Arabica Red Bourbon natural Blaubeermarmelade, Schokolade, cremig
Mr. Tois Perlbohnen Vietnam 100% Canephora Robusta 138 winey natural suB und aromatisch

Robusta-Guru Mr. Toi

Peaberry

Rosinenschokolade, Zabaione




